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CHINA NATIONAL FAMOUS CHEF CUISINE CULTURE CENTER



                                        承续中华烹饪文化·弘扬匠心精神

《中国烹饪文化传承人》入编申报表

申请项目打“√”：A项：□仅入编                                         编号：
B项：评定表彰：□中国烹饪文化杰出传承人    □中国烹饪文化传承贡献奖
□中国烹饪文化传承大师     □中国烹饪文化传承名师      
	姓　　名
	
	性别
	
	出生日期
	
	（照片另附

电子版）

	政治面貌
	
	民族
	
	专业工龄
	
	文化程度
	
	

	身份证号
	
	技术职称
	
	

	单位名称
	
	职   务
	
	

	邮寄地址
	
	电子信箱
	
	

	手   机
	
	QQ
	
	微信
	

	服装型号
	□170（小号）   □175（中号）   □185（大号）   □190（特大）

	代表作品
	

	主要传承技艺
	
	旁通其他

技艺
	

	个人简历、获奖及荣誉称号、成果等：



	申请人或单位意见: 

本人保证以上提交的材料属实，文责自负，并同意将本人资料编入出版的相关书籍，及入网展示。

（签  字）：                   

（盖章）            
	地区分中心或资深烹饪名师举荐人意见：
（签  字）：           
年   月   日


	中国国家名厨烹饪文化中心评审意见： 

                                                                  （盖章） 

                       年   月   日


注：另附个人形象高清照片、传承创制的代表作品照片、身份证复件、主要获奖荣誉证书复件。认真填写申请表后连同相关电子照片材料发送至文化中心邮箱：252305978@qq.com
附件2
选报菜点介绍
1、菜点名称： 
研发人：



出品单位：
烹调方法：



味型：

原料：（主配料、调料，量化标准.克）：
制作方法：
成品特点：
创新思路：

说明：菜品照片不必插入文件内，请单独发送电子版。
2、菜点名称： 
研发人：



出品单位：

烹调方法：



味型：

原料：（主配料、调料，量化标准.克）：
制作方法：
成品特点：
创新思路：

说明：菜品照片不必插入文件内，请单独发送电子版。
3、菜点名称： 
研发人：



出品单位：

烹调方法：



味型：

原料：（主配料、调料，量化标准.克）：
制作方法：
成品特点：
创新思路：

说明：菜品照片不必插入文件内，请单独发送电子版。
4、菜点名称： 
研发人：



出品单位：

烹调方法：



味型：

原料：（主配料、调料，量化标准.克）：
制作方法：
成品特点：
创新思路：

说明：菜品照片不必插入文件内，请单独发送电子版。
5、菜点名称： 
研发人：



出品单位：

烹调方法：



味型：

原料：（主配料、调料，量化标准.克）：
制作方法：
成品特点：
创新思路：

说明：菜品照片不必插入文件内，请单独发送电子版。
6、菜点名称： 
研发人：



出品单位：

烹调方法：



味型：

原料：（主配料、调料，量化标准.克）：
制作方法：
成品特点：
创新思路：

说明：菜品照片不必插入文件内，请单独发送电子版。
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